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VORSPEISEN

BUNTE BLATTSALATE  
mit Brot Crôutons    		  CHF	 9.50

GEMISCHTER SALAT 
mit Gurken, Tomaten, Mais, Karotten und Eischeiben   		  CHF	 12.50

CAPRESE TURM
reife Ramatitomaten mit Mozzarella di Bufala, Basilikumpesto, Toast und Rucolabett	 CHF	 15.50

FIOR DI CAPRA  
frischer Ziegenweichkäse mit Salatbouqet, Olivenöl, Honig und Mandelsplitter		  CHF	 13.50

FOCACCIA  
knusprige Pizzateigfladen mit Olivenöl und Rosmarin    		  CHF	 11.50 

GAMBAS AL AJILLO
gebratene Riesencrevetten mit Knoblauch, Ingwer, Chili, Olivenöl und Zitronengras	 CHF	 21.50

MINESTRONE
italienische Gemüsesuppe mit viel Vitaminen und Parmesan    		  CHF	 12.50

BÜNDNER GERSTENSUPPE
währschafte Wintersuppe mit Getreide, Gemüse und und geräuchertem Fleisch    	 CHF	 12.50

MULETSPLÄTTLI  
Bresaola, saftiger Rohschinken und Tiroler Speck, Engadiner Bergkäse mit  

Rusticobrot, Essiggurken und Silberzwiebeln – Engadiner Fast Food …    	 CHF  24.50 pro Person

RINDSTARTAR
zartes Rindfleisch fein gehackt mit Zwiebeln, Kapern, Ei, Chili, Essiggurken, 

Toast und Butter	 	 CHF	 19.50
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WINTER SPECIALS

SPINATSALAT
mit Artischocken, marinierten Crevetten und blauen Kartoffelchips 	 Vorspeise CHF 18.50

	 	 	 Hauptgang CHF 25.50

LINGUINE AI GAMBERI
schmale Nudeln mit Zucchini-Chili-Crème, Black Tiger Crevetten,  

Mandel und Minze		  CHF	 29.50 

LINGUINE CACIOPEPE
mit Pecorino (Schafskäse), Pfeffer und Nüssen		  CHF  29.50

RINDSRAGOUT 
mit Polenta Taragna und Gemüse 		  CHF  34.50

HIRSCHMEDAILLONS
im Speckmantel mit Saisongemüse und Griessgnocchi an Cognacrahmsauce		  CHF  36.50

POLENTA TARAGNA
körnige Polenta mit Gorgonzola überbacken und Steinpilzragout		  CHF	 25.50

ROTBARSCHFILET MÜLLERINNENART
mit Ramatinitomaten, Mandeln, Salbei und Butter, dazu Gemüsereis 		  CHF  34.50

KÄSEFONDUE MOITIÉ-MOITIÉ  
aus der Schaukäserei Morteratsch, 50 % Vacherin, 50 % Gruyère  		  ab 2 Personen 

–  so wie wir's am liebsten haben. 		  CHF  28.00 pro Person
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KLASSIKER

SALAT MULETS
gebratene Pouletstreifen, Speck, Ei, Tomaten, garniert mit Parmesanspänen  

auf Rucola und Nüsslisalat			  CHF  24.50 

SPECKPIZOKEL «SILVAPLANA»  
hausgemachte Pizokel mit Speckwürfeln, Gemüsestreifen und Rahm 		  CHF  24.50

GEMÜSEPIZOKEL «VEGI»   
hausgemachte Pizokel mit viel Gemüse und Rahm    		  CHF  23.50

SOLO’S BURGER
saftiger Rindfleischhamburger mit viel Käse, Speck, Salat, Tomaten und  

hausgemachter grüner Currysauce, serviert mit knusprigen Country Fries    		  CHF  23.50

ÄLPLER RÖSTI   
goldbraun gebratene Kartoffelrösti mit Raclettekäse überbacken,  

dazu knuspriger Speck und Spiegelei    		  CHF  23.50

CORDON BLEU MULETS    
knusprig paniertes Schweinsschnitzel, gefüllt mit Rohschinken, Bündner Bergkäse  

und scharfem rotem Chili, serviert mit knusprigen Country Fries    	 CHF  32.50

ENTRECÔTE TRADITIONAL  
zart grilliertes Entrecôte mit Rosmarinkartoffeln und Saisongemüse

an Steinpilzsauce 		  CHF  39.50

TAGLIATA «MULETS»  
zart grilliertes Rindsentrecôte auf Rucolabett, mit Ramatinitomaten,  

Parmesan und marinierten Artischocken		  CHF	 39.50
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NOSTRE PIZZE CLASSICO

NAPOLETANA 
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Oregano    		  CHF  18.00

HAWAII
Tomaten, Mozzarella,Vorderschinken, Ananas, Curry    		  CHF  21.00

INFERNO
Tomaten, Mozzarella, Salami piccante, Knoblauch, Chili, Zwiebeln    		  CHF  19.50

BUFALA & CRUDO 
Tomaten, Mozzarella, Mozzarella di Bufala, Basilikum, Rohschinken    		  CHF  22.50

VALTELLINESE   
Tomaten, Mozzarella, Bresaola, Steinpilze, Rucola, Parmesan    		  CHF  24.50

RUSTICA
Tomaten, Mozzarella, Salami piccante, Zwiebeln, Rucola, Steinpilze, Knoblauch		  CHF  23.50

QUATTRO STAGIONI  
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Vorderschinken, Artischocken, schwarze Oliven		 CHF  21.50

VERDURA  
Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Aubergine, Ramatinitomaten, Rucola    		  CHF  21.50

Schwein  CH    Poulet  CH / BRA*    Lamm  CH / NZL    Hirsch	  CH / NZL / CZE    Kalb  CH	 

Rind  CH / IRL / AMS*    Fisch  Indischer Ozean / Nordsee    Eier	  Savognin, CH

* Kann mit nichthormonellen Leistungsfördern wie Antibiotika erzeugt worden sein.
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NOSTRE PIZZE SPECIALE

SPAZZACAMINO  
Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Salami piccante, Parmesan, Rucola    		  CHF  23.00

TONNO
Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebeln, Kapern    		  CHF  19.50

PIZ MARGNA
Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln, Spiegelei, Knoblauch    		  CHF  21.00

LAKE SIDE
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Mascarpone, Rohschinken, Parmesan    		  CHF  23.50

GIPSY
Tomaten, Mozzarella, Salami piccante, Gorgonzola, Steinpilze    		  CHF  21.50

CRUDAIOLA
Mozzarella, Mozzarella di Bufala, Ziegenkäse, Rucola, Ramatinitomaten, Oliven		  CHF  23.50

CORVATSCH
Mozzarella di Bufala, Ramatinitomaten, Tirolerspeck, Steinpilze, Trüffelöl, Rucola    	 CHF  23.50

PIZZA LUNA
Tomaten, Mozzarella, Speck, Steinpilze, Rucola, Artischocken		  CHF	 21.50	

PIZZA SALMONE
Tomaten, Mozzarella, Graved Lachs, Mascarpone, Cherrytomaten  		  CHF	 23.50

Gerne können Sie bei uns auch kleine Pizzas bestellen ( Reduktion CHF 2.– )



ruhig aufdringlich werden zu Hause: 3 Kinder, 1 Frau, 1 Mann schnell abhauen

bissiger Hund für Arbeit gibt‘s was nur Frau im Haus

GAUNERZINKEN

günstig für Diebstahl hier gibt es Geld hier gibt es Essen



SPECKPIZOKEL «SILVAPLANA»

ZUTATEN FÜR 4 BIS 6 PERSONEN
5 	 	 Eier

1 dl		 Milch

1 dl		 Wasser

100 g 	 Quark

500 g 	 Mehl

etwas	 Salz, Pfeffer, Muskatnuss

200 g 	 Gemüsejulienne (Karotten, Lauch, Sellerie)

200 g 	 Kochspeckwürfeli

2 dl		 Rahm

2 dl		 Weisswein

etwas	 Parmesan und frische Kräuter

ZUBEREITUNG
1)	 4 Liter Wasser zum Kochen bringen.

2)	 Teig: Eier, Milch, Mehl, Quark, Wasser und Gewürze zu 	einer festen Masse verrühren.

3)	 den festen Pizokelteig auf ein Brett streichen und mit 	einem Teigschaber ins 	

	 kochende Wasser abspachteln. 	Wenn die Pizokel an die Oberfläche kommen, 	

	 sind sie gar; mit einer Schaumkelle in eine separate Schale 	abschöpfen.

4)	 Speck in der Pfanne knusprig anbraten, Gemüsejulienne dazugeben und 	

	 mitdünsten. Pizokel 	dazugeben und mit Weisswein ablöschen.	

	 Den Rahm 	darunterziehen, leicht einköcheln, 	dann mit Parmesan 	

	 und Kräutern verfeinern.

VEGI VARIANTE
Anstelle von Speckwürfeln, Gemüse nach Belieben 	andünsten und als 	

Gemüsepizokel zubereiten.

Gerne könnt ihr das Rezept mit nach Hause nehmen. Fragt bitte die Bedienung nach einem Ausdruck. 	
Oder ladet das Rezept online auf unserer Website herunter.   www.mulets.ch/restorant/rezepte
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JUNIOR MENU
Für Kinder bis 12 Jahre können alle Speisen von der «à la Carte»  

(ausser Cordon bleu & Entrecôte) zum halben Preis bestellt werden.

JUNIOR VITAMINSALAT
kleiner gemischter Salat    	 	 CHF	 6.50

KIDS SCHNIPO   
paniertes Schnitzel mit Pommes    	 	 CHF	 11.50

KIDS CHICKEN NUGGETS   
knusprige Pouletfleischbällchen mit Pommes oder Salat    	 	 CHF	 11.00

PUMUCKEL LINGUINE   
mit Tomatensauce oder nature	 	 CHF	 9.50

KIDS SPECKPIZOKEL
hausgemachte Speckpizokel mit Gemüse und Rahmsauce    	 	 CHF	 12.50

KIDS PIZZA
alle Pizzen «à la Carte» 		  CHF	 10.00

PIZZA MICKEY MOUSE   
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oliven    	 	 CHF	 12.50

KIDS BURGER
mit Käse, Salat, Tomaten, Ketchup    	 	 CHF	 14.50

GETRÄNKE
HOMEMADE ICE TEA probiert unseren hausgemachten ungesüssten Ice Tea  	 4 dl   	 CHF	 5.00

KINDERSIRUP	 	 	 pro Kind   	 CHF	 1.50


